Geschichte

Die Geschichte der Singer Brauerei beginnt bereits mit der
\  Entstehung einer Fuhrmannsschenke, etwas aul3erhalb des
Dorfes, an der alten Nurnberg-Erfurter Landstral3e. Sie verlief

von Konigsee kommend, durch die Singer Flur hinab ins limtal.
G/NGE-$ Eine lange Pappelallee erinnert noch heute an diese Stral3e, die

g im 15. und 16. Jahrhundert tatsachlich zu den ,Hanseschen
HandelsstraRen® gehdrte und bis ins 19. Jahrhundert rege
benutzt wurde. Die Ausspanne am Ortsrand von Singen bestand im 17. Jahrhundert
nachweislich aus einem Gasthof mit sechs Zimmern, einer Schmiede nebenan und
einem Brauhaus. Eigentimer war zunachst die Landesherrschaft, seit 1712 die
Gemeinde Singen. Im Jahr 1867 kam der Gasthof mit allem Zubehor in den Besitz des
Bierbrauers Ernst Heinrich Jacobi. Mit der damals in Deutschland einsetzenden
Industrialisierung erlebte auch das Brauwesen einen beachtlichen Aufschwung. Von
besonderer Bedeutung erwies sich dabei der Einsatz von Dampfkraft und der
Verwendung von Kihleis. Somit konnte Bier in weitaus gréf3eren Mengen und von
besserer Qualitat und Haltbarkeit hergestellt werden (Lagerbiere). Viele Kleinbetriebe der
alten Produktion gaben auf, andere stellten auf Dampfkessel- und Lagerbetrieb um und
weiteten sich zu gréReren Betrieben aus. Auch Jacobi richtete 1875 seinen Betrieb
moderner ein, zehn Jahre spéater gab er ihn jedoch auf. Im Méarz 1885 verkaufte er die
Brauerei an den Braumeister Richard Schmitt. Schmitt spurte, wie Jacobi, von Anfang an
die Konkurrenz der nahen Stadtilmer Brauerei, die bereits Lagerbier braute und
auslieferte. Andere Brauereien in der Umgebung wurden 1893 (Watzdorf) und 1895
(Rudolstadt) erweitert und mit Dampfkesselanlage ausgerustet. Fir Braumeister Schmitt
war eine Modernisierung seines Betriebs unerlasslich, sollte der weiterexistieren. So
trieb er in den folgenden Jahren engagiert und beharrlich die Erweiterung des Betriebes
und der Produktion voran. 1893 wurden ein Gar- und ein Lagerkeller sowie zwei Eiskeller
gebaut; 1904 ein ,Dampf-Sparmotor angeschafft. Ein neues Bierfilter mit Pumpe und
Fassfuller wurde 1911, neue Sudbehalter 1915 gekauft. Aul3erdem betrieb Schmitt zwei
Gaststatten in Singen und lieferte an zehn weitere in der Umgebung. Als Richard Schmitt
1932 starb, bernahm sein Sohn Hugo Schmitt den Gaststéattenbetrieb, seine Sohn
Oskar Schmitt die Brauerei. Er baute die Flaschenfullerei an, kaufte Waschmaschine und
Flllapparat, da sich Flaschenbiere zunehmender Beliebtheit erfreuten. Oskar Schmitt
und seine Frau lda fuhrten die Brauerei auch wahrend der schwierigen Kriegs- und
Nachkriegsjahre unbeirrt weiter, seit Anfang der sechziger Jahre gemeinsam mit ihrer
Tochter Edith und deren Ehemann Fritz Obstfelder. Die Brauerei wurde von ihnen mit
dem vorhandenen technischen Apparat als Kleinstunternehmen betrieben und blieb
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somit auch wahrend der DDR-Zeit als privater Familienbetrieb erhalten. Seit 1990 obliegt
Braumeister Uwe Obstfelder, dem Sohn von Edith und Fritz Obstfelder, die
Verantwortung fir den Brauvorgang und den teilweise nunmehr einhundert Jahre alten
Maschinenpark. Einige technologische Veranderungen im Abfullbereich dienten der
Qualitatsverbesserung des Bieres. Die Bierherstellung wird jedoch nach wie vor in der

alten handwerklichen Weise durchgefihrt und die Brauerei bildet die Erwerbsgrundlage
fur eine Familie.
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Hohlweg versteckt, liegt die kieinste Braue-
rel der Republik. Ein Mann maischt, kocht,
gér, lagert, fiilit b ~ 1000 Hektoliter Bier
im Puhr, sogar die Flaschen spillt er selbst.

Ein!solches Museumsstick findet man sonst
koum irgendwo. Wie vor 100 Jahren zischt
eing Dampfmaschine und treibt die eiser-
" nen Rihrwarke an. Die groBen Gérbottiche |
sind noch aus Eichenholz. Der Lagerkeller
ist In den Fels getrieben, Wasser liefert ein
OULII, das kihlende Eis der Telch vor dem
Haps. |

Da} Singer Bier wird nicht nur im Dorf
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ler Brouer s per-
sbnlich bis nach Stodtilm, Es erfreut sich
einiger Beliebtheit, weil es weich ist, we-
nig! bitter und sich gut .verschenken® (ge-
meint ist ausschenken) |88t Vor allem zur
Sommerszeit wird es ols .&rtliche Rns'o“rvl"

und B
sommler sind scharl oul Trophen dieser
Zwergbrauerei, Es kommt ouch vor, doB
eing Rejsegesellschaft hier haltmacht, und
det Brouer stellt donn einen Kosten Bier
unter die Boume om Hous. Schade, dab
Singen nicht on den HeerstroBen der Tou
ristik liegt, die Brouerei kdnnte ein Museum
sein. Erhaltenswert ist sie auf feden Fall

.
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Die Anlage besteht aus mehreren Gebaudeteilen, die nacheinander an einem
Sandsteinhang errichtet wurden. Das Brau- oder Sudhaus besitzt ein massives, aus
Naturstein geflgtes Erdgeschoss; das Obergeschoss ist eine Fachwerkkonstruktion.
Hier befinden sich Braupfanne und Lauterbottich sowie Wirzepumpe und Wirzekuhler.
An die Westseite des Brauhauses wurde das Kesselhaus angebaut fur Dampfmaschine
und Dampfkessel. Ein weiterer Anbau beherbergt den Flaschenkeller. An der Ostseite
befinden sich Gar- und Lagerkeller. Die Eiskeller sind in den Felsen hineingehauen, nur
die oberen Teile wurden massiv aufgemauert. Im Inneren wurden sie mit Korkplatten
ausgeschlagen und die Ful3béden mit Bohlen belegt. Zwei Teiche, die bis in die
sechziger Jahre der Eisgewinnung dienten, befinden sich gegentber der Brauerei.

Die Braustéatte in Singen stellt mit ihrer technologischen Ausriistung eine Besonderheit
dar. Der gesamte technische Apparat sowohl fur die Malzverarbeitung, die
Wiirzeherstellung und -kiihlung als auch fir die Reifung und Abfiillung des Bieres wurde
zwischen 1885 und 1930 installiert und in Betrieb genommen.
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Die vorhandene Dampfkraftanlage mit Transmissionen existiert seit 1920. Die Maschinen
wurden kaum verandert und stellen teilweise technische Unikate dar. Sie sind,
abgesehen von altersbedingten VerschleiRerscheinungen vollstandig betriebsfahig.
Notwendige Ergdnzungen in der brautechnologischen Ausstattung wurden an den
vorhandenen Bestand angepasst. 1976 wurde die Brauerei Schmitt unter Denkmalschutz

gestellt.

Quelle: Homepage der Brauerei, siehe auch dort.
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Die Geschichte der Singer Brauerei beginnt mit ei-
ner Fuhrmannsschenke etwas aufRerhalb des Dorfes,
an der alten Niirnberg-Erfurter Landstralle gelegen.
Sie verlief, von Konigsee kommend, durch die Singer
Flur hinab ins limtal. Eine lange Pappelallee erinnert
noch heute an diese Strale, die im 15. und 16. Jahr-
hundert zu den ,Hanseschen HandelsstraRen” ge-
hérte und bis ins 19. Jahrhundert rege benutzt wur-
de. Die Ausspanne am Ortsrand von Singen bestand
im 17. Jahrhundert nachweislich aus einem Gasthof
mit sechs Zimmern, einer Schmiede nebenan und
einem Brauhaus. Eigentimer war zundchst die
Landesherrschaft, seit 1712 die Gemeinde Singen.

Im Jahr 1867 kam der Gasthof
mit allem Zubehér in den Be-
sitz des Bierbrauers Ernst Hein-
rich Jacobi. Mit der damals in
Deutschland einsetzenden In-
dustrialisierung erlebte auch das
Brauwesen einen beachtlichen
Aufschwung. Besondere Bedeu-
tung hatten dabei der Einsatz
von Dampfkraft und die Ver-
wendung von Kiihleis. So konn-
te Bier in weitaus groReren
Mengen und von besserer Qua-
litdt und Haltbarkeit hergestellt
werden (Lagerbiere). Viele
Kleinbetriebe der alten Produk-
tion gaben auf, andere stellten
auf Dampfkessel- und Lager-
betrieb um und weiteten sich zu
groBeren Betrieben aus. Auch
Jacobi richtete 1875 seinen Betrieb moderner ein,
zehn Jahre spéter gab er ihn jedoch auf. Im Marz
1885 verkaufte er die Brauerei an den Braumeister
Richard Schmitt.

Schmitt spiirte, wie Jacobi, von Anfang an die Kon-
kurrenz der nahen Stadtilmer Brauerei, die bereits
Lagerbier braute und auslieferte. Andere Brauereien
in der Umgebung wurden 1893 (Watzdorf) und 1895
(Rudolstadt) erweitert und mit Dampfkesselanlagen
ausgeriistet. Fiir Braumeister Schmitt war eine
Modernisierung seines Betriebes unerlasslich, sollte
der weiterexistieren. So trieb er in den folgenden Jah-
ren engagiert und beharrlich die Erweiterung des
Betriebes und der Produktion voran. 1893 wurden
ein Gar- und ein Lagerkeller sowie zwei Eiskeller
gebaut; 1904 ein ,Dampf-Sparmotor” angeschafft.
Ein neuer Bierfilter mit Pumpe und Fassfiiller wurde
1911, neue Sudbehilter 1915 gekauft. AuBerdem
betrieb Schmitt zwei Gaststétten in Singen und lie-
ferte an zehn weitere in der Umgebung.

Als Richard Schmitt 1932 starb, iibernahm sein
Sohn Hugo Schmitt den Gaststdttenbetrieb, sein
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Sohn Oskar Schmitt die Brauerei. Er baute die
Flaschenfiillerei an, kaufte Waschmaschine und Fiill-
apparat, da sich Flaschenbiere zunehmender Beliebt-
heit erfreuten. Oskar Schmitt und seine Frau Ida fiihr-
ten die Brauerei auch wéhrend der schwierigen
Kriegs- und Nachkriegsjahre unbeirrt weiter, seit
Anfang der sechziger Jahre gemeinsam mit ihrer Toch-
ter Edith und deren Ehemann Fritz Obstfelder. Die
Brauerei wurde von ihnen mit dem vorhandenen
technischen Apparat als Kleinstunternehmen betrie-
ben und blieb so auch wihrend der DDR-Zeit als
privater Familienbetrieb erhalten.

Seit 1990 tragt Braumeister Uwe Obstfelder, der Sohn
von Edith und Fritz Obstfelder, die Verantwortung
fiir den Brauvorgang und den teilweise nunmehr ein-
hundert Jahre alten Maschinen-
park. Einige technologische Ver-
anderungen im Abfiillbereich
dienten  der  Qualitéts-
verbesserung des Bieres. Das
Bier wird jedoch nach wie vor
in der alten handwerklichen
Weise hergestellt und die Brau-
erei bildet die Erwerbsgrundlage
fur eine Familie.

Die Anlage besteht aus mehre-
ren Gebéiudeteilen, die
nacheinander an einem
Sandsteinhang errichtet wur-
den. Das Brau- oder Sudhaus
besitzt ein massives, aus Natur-
stein gefiigtes Erdgeschoss; das
Obergeschoss  ist  eine
Fachwerkkonstruktion. Hier
befinden sich Braupfanne und
Lauterbottich sowie Wiirzepumpe und Wiirzekiihler.
An die Westseite des Brauhauses wurde das Kessel-
haus angebaut fiir Dampfmaschine und Dampfkes-
sel. Ein weiterer Anbau beherbergt den Flaschen-
keller. An der Ostseite befinden sich Gar- und Lager-
keller. Die Eiskeller sind in den Felsen hineingehauen,
nur die oberen Teile wurden massiv aufgemauert. Im
Inneren wurden sie mit Korkplatten ausgeschlagen
und die FuBbsden mit Bohlen belegt. Zwei Teiche,
die bis in die sechziger Jahre der Eisgewinnung dien-
ten, liegen gegentiiber der Brauerei.

iehe Datenleiste,
wifbewahren,

Die Braustdtte in Singen stellt mit ihrer technologi-
schen Ausriistung eine Besonderheit dar. Der gesamte
technische Apparat sowohl fiir die Malzverarbeitung,
die Wiirzeherstellung und -kiihlung als auch fiir die
Reifung und Abfiillung des Bieres wurde zwischen
1885 und 1930 installiert und in Betrieb genommen.

Die Besichtigung der kleinsten Brauerei Thiiringens
ist fiir Gruppen bei Voranmeldung maglich.

Brauerei Schmitt, Inhaber Uwe Obstfelder
Brauereiweg 1, 99326 llmtal OT Singen
Telefon: 03629-80255
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